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SZILVESZTER 2009.

2009. 12. 31. 21.00.

Meni ajanlatunk:
Aperitiv:
Mézes vegyespalinka, Unicum, Martini

Pikans-lencses borjuragulév cipéban

2 személyes boségtal:

A béaranyok hallgatnak (Baranycomb citrommal, babérral, hagymaval pikansan silt ki,

ma csokot ne kérjen tdled senki)

Guinever palastja (A szarvasnak legjavat palastba burkolom, s a steaket &fonyaval,
burgonyafankkal elibéd talalom)

Sir Vincent baja (Voroskaposztaval elnémitott liba combjat siitében piritom, amig

jolesik)
Szerencse fia (Malacunk béros karaja ropogosra siitve)
Lovagok kedvence (Pulykanak mellét toltom szilvaval, gesztenyevel)

3 személyes boségtal:

A baranyok hallgatnak (Baranycomb citrommal, babérral, hagymaval pikansan siilt ki,

ma csokot ne kérjen téled senki)

Guinever palastja (A szarvasnak legjavat palastba burkolom, s a steaket &fonyaval,
burgonyafankkal elibéd talalom)

Sir Vincent baja (Voroskaposztaval elnémitott liba combjat siitében piritom, amig

jolesik)
Szerencse fia (Malacunk béros karaja ropogdsra siitve)
Lovagok kedvence (Pulykanak mellét toltém szilvaval, gesztenyevel)
Szent grill (Szent Grélbol iszom borom, kézben csirkém marcangolom)



Voros Lovag darddja (Amugy férfiasan feltizok dardamra minden jot: sziizet,
kolbaszt, hagymat)
Merlin kosara (A marha legjavat csikokra szabdalom, s kegyelmed kosaraba csipdsre
varazsolom)

4 személyes boségtal:

A béaranyok hallgatnak (Baranycomb citrommal, babérral, hagymaval pikansan silt ki,
ma csokot ne kérjen tdled senki)
Guinever palastja (A szarvasnak legjavat palastba burkolom, s a steaket afonyéaval,
burgonyafankkal elibéd talalom)
Sir Vincent baja (Voroskaposztaval elnémitott liba combjat siitében piritom, amig
j6lesik)
Szerencse fia (Malacunk bords karaja ropogosra siitve)
Lovagok kedvence (Pulykanak mellét toltom szilvaval, gesztenyével)
Szent grill (Szent Gralbol iszom borom, kdzben csirkém marcangolom)
Voros Lovag darddja (Amugy férfiasan feltlizok dardamra minden jot: sziizet,
kolbéaszt, hagymat)
Merlin kosara (A marha legjavat csikokra szabdalom, s kegyelmed kosaraba csipdsre
varazsolom)
Excalibur (Fenséges marha java, legnemesebb kardra huzva)

6 személyes boségtal:

A béaranyok hallgatnak (Baranycomb citrommal, babérral, hagymaval pikansan silt ki,
ma csokot ne kérjen tdled senki)
Guinever palastja (A szarvasnak legjavat palastba burkolom, s a steaket afonyéaval,
burgonyafankkal elibéd talalom)
Sir Vincent baja (Voroskaposztaval elnémitott liba combjat siitében piritom, amig
j6lesik)
Szerencse fia (Malacunk bords karaja ropogosra siitve)
Lovagok kedvence (Pulykanak mellét toltom szilvaval, gesztenyével)
Szent grill (Szent Gralbol iszom borom, kdzben csirkém marcangolom)
Voros Lovag darddja (Amugy férfiasan feltlizok dardamra minden jot: sziizet,
kolbaszt, hagymat)
Merlin kosara (A marha legjavat csikokra szabdalom, s kegyelmed kosaraba csipdsre
varazsolom)
Excalibur (Fenséges marha java, legnemesebb kardra huzva)
Szerzetesek étke (Kocanak csiilke ropogosra siitve, burgonyaval, hagymaval
meglepve)

Edes mamor
Ez a desszert szilveszterig a mi titkunk marad...



Ital:

Csapolt sor (Dreher, Pilsner, Dreher Bak), Udité, Tolnai Kékfrankos, Balatonfokajari Olaszrizling,
Asvanyviz, Kave korlatlan mennyiségben!
Ejfélkor pezsgd

Miisor:
Reneszansz é16zene
Hastancos
Lovagi miisor
Tlznyeld

A men( ara: 18.000.- Ft/ fo

MULASSUK AT EGYUTT A SZILVESZTER EJSZAKAT!!

60-80 vendég befogadasara alkalmas kiilon bejaratu lovag termiinkben baréti tarsasagok
exkluziv kérnyezetben bucsuztathatjak az ¢ évet korlatlan étel-, ital fogyasztassal sajat
igényuk szerint!



